Do-si-dos Delicias

Waffles de crema de cacahuate

Estan listos en 30 minutos
Rinde 8 waffles

Lo que necesitas

Ingredientes

Waffles:

12 galletas Do-si-dos’, finamente picadas
1 taza de mezcla para waffles

1taza de leche

1/2 de taza de crema de cacahuate

2 huevos

2 cucharadas de aceite de canola

Complementos:

6 galletas Do-si-dos, trituradas
2 platanos, en rebanadas

Miel de maple

Utensilios

Wafflera

Tazon mediano para mezclar
Espatula
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Instrucciones

1. Prepara la masa:
Coloca la mezcla para waffles, las Do-si-dos finamente picadas, la leche, la crema de
cacahuate, los huevos y el aceite en un tazén mediano para mezclar. Mezcla hasta que
todo quede bien incorporado.

2. Prepara los waffles:
Vierte la masa en la wafflera precalentada y cocina hasta que estén dorados.

3. Monta y sirve:
Sirvelos solos o con galletas trituradas y rebanadas de platano encima. jA disfrutar!
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